Занятие 22.

Оборудование и материалы:

Картофелина, раствор йода, пинцет, нож, зуб мамонта, зуб кашалота, кухонные принадлежности (ножницы для разрезания птицы, терка), ступка с пестиком.

Ход занятия:

1. Проверочная работа (заполнение пропусков тексте + повторная диагностическая работа по газообмену) 

2. Проверка выполнения проверочной работы вслух в обсуждении (в ходе этой работы – соотнесение со схемами типов газообмена, нарисованными на доске, +задача про насекомое и маску с наркозом + задача про легкие лягушки, жабы, ящерицы – выполнение и сразу же проверка).

3. Восстановление схемы связи функций.


В толстую рамочку обведены все процессы, которые происходят на границе

Ответы на вопросы:

Что мы изучили? 

Для чего нужен газообмен? 

Что такое газообмен и что такое дыхание? 

Что еще нужно для дыхания?

.Чем похожи газообмен и всасывание? («Пограничные» функции).

Чем должны быть похожи поверхности газообмена и всасывания?

Какой вариант схем для газообмена мог бы подойти для всасывания?

4. Опыт с картофелем.

Какие этапы питания должны произойти до всасывания?

Поглощение пищи и переваривание с помощью ферментов.

Возьмем кусочек сырой картошки (нормальная еда для многих животных и голодный человек тоже вполне может съесть). Опустим ее в раствор йода. Йод – это не  ферменты, но что будет происходить?

Картошка окрасится в синий цвет, так как там крахмал. Крахмал, взаимодействуя с йодом, дает синюю окраску. Зарисуем этот опыт.

Посмотрим, что будет, если разрезать?

Обнаруживаем: картофель на разрезе в середине остался таким же, как был. Посинел только наружный слой!

Раствор не проникает вглубь картофеля! Так же и ферменты в растворе пищеварительного сока не могут проникнуть вглубь крупных кусков пищи. Поэтому необходим еще один этап питания: измельчение пищи, которое должно происходить до переваривания (расщепления белков, жиров и углеводов на более мелкие молекулы).

5. Способы механического измельчения пищи.

Как люди измельчают пищу для маленьких детей или больных? Приводятся примеры кухонных инструментов и рассматриваются кухонные инструменты. Записываются основные способы:

1) Разрезание (нож, ножницы для разрезания птицы) – зубы (демонстрируется зуб кашалота), когти, клювы

2) перетирание (ступка) – зубы другого рода (демонстрируется зуб мамонта, ученики гадают о том, что это…)

3) скобление (терка) – зубчики на языке улитки, зубчики у миноги (демонстрируются).
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Покажите на этой выноске, что будет на разрезе?








